
M enu

Klasyczna minestrone z warzywami i parmezanem
Italian minestrone soup with vegetables and
parmesan  
Krem pomidorowy z serem mozzarella i świeżą
bazylią
Tomato cream soup with mozzarella and fresh basil  

Caprese: burrata, pomidor, rukola, bazylia, 
malinowy sos balsamiczny, kruszone pistacje 
Caprese: burrata, tomatoes, rucola, basil, raspberry balsamic
sauce, crushed pistachios 
Cesare: sałata rzymska, kurczak*, anchois, boczek,
grzanki, parmezan, sos cesare 
Cesare: romaine lettuce, chicken*, bacon, toasts, parmesan,
caesar sauce  
*Lub krewetki 
*Or shrimps 
Sałatka z rostbefem, kozim serem, pomidorkami cherry,
karmelizowaną gruszką, pestkami dyni i balsamicznym
winegretem 
Salad with roast beef, goat cheese, cherry tomatoes,
caramelized pear, pumpkin seeds, balsamic vinaigrette

Spaghetti Carbonara 
Spaghetti Bolognese 
Spaghetti Nero z małżami i krewetkami w sosie 
pomidorowym 
Spaghetti Nero with mussels and shrimps in tomato sauce
Tagliatelle z pomidorkami cherry, czosnkiem, 
pesto bazyliowym i białą mozarellą 
Tagliatelle with cherry tomatoes, garlic, basil 
pesto and white mozzarella 
Penne z kurczakiem, borowikiem, gorgonzolą 
w sosie maślanym 
Penne with chicken, boletus and gorgonzola 
in butter sauce
Domowej roboty ravioli z łososiem, ricottą, szpinakiem 
i sosem gorgonzola 
Homemade ravioli with salmon, ricotta, spinach 
and gorgonzola sauce
Gnocchi Sorrentina z pomidorami, mozarellą 
i bazylią 
Gnocchi Sorrentina with tomatoes, mozzarella 
and basil
Gnocchi z salami spianata piccante, ndują, 
cebulą czerwoną, pomidorkami cherry 
i bazylią w sosie winno-maślanym 
Gnocchi with salami spianata picante, nduja, 
red onion, cherry tomatoes and basil in wine-butter sauce
Lasagne Bolognese 

Margherita: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte
tomato sauce, mozzarella fior di latte
Bambino: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
szynka cotto 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, cotto ham
Salame: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
salami napoli 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, napoli salami
Prosciutto & Funghi: sos pomidorowy, mozzarella fior 
di latte, szynka cotto, pieczarki 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, cotto ham,
champignon
Salami & Cipolla: sos pomidorowy, mozzarella fior di
latte, salami napoli, czarne oliwki, cebula czerwona 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, napoli salami,
black olives, red onion
Capricciosa: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
pieczarki, szynka cotto, czarne oliwki, marynowane
karczochy  
tomato sauce, mozzarella fior di latte, champignon,
cotto ham, black olives, marinated artichokes
Frutti di Mare: sos pomidorowy, mozzarella fior di
latte, mule, krewetki, rukola, parmesan, oliwa 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, mussels, shrimps,
rucola, parmesan, olive oil
Il Salvatore: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
ser koryciński, śliwka sechlońska, kiełbasa
krakowska, papryka wędzona
tomato sauce, mozzarella fior di latte, regional cheese,
prunes, dried Cracow sausage, smoked paprika
Massese: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
salami spianata piccante, parmezan, bazylia 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, salami spianata
picante, parmesan, basil
Golosona: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
borowiki, szynka cotto, boczek 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, boletus, cotto
ham, bacon
Diavola: sos pomidorowy, mozzarella fior di 
latte, salami spianata piccante, papryka 
piri-piri, oliwa chili
tomato sauce, mozzarella fior di latte, salami spianata
picante, piri-piri pepper, chili olive oil
Prezzemolo piccante: sos pomidorowy, mozzarella 
fior di latte, salami spianata piccante, kozi ser, 
natka pietruszki 
tomato sauce, mozzarella fior di latte, salami spianata
picante, goat cheese, parsley
Pesto e pomodoro: sos pomidorowy, mozzarella 
fior di latte, pomidorki koktajlowe, ricotta, pesto
bazyliowe
tomato sauce, mozzarella fior di latte, cherry tomatoes,
ricotta, basil pesto
Calzone Bolognese: farsz pomidorowo-mięsny,
mozzarella fior di latte, zioła 
tomato sauce with minced beef meat, mozzarella fior
di latte, herbs
Parma: sos pomidorowy, mozzarella fior di latte,
pomidorki koktajlowe, szynka parmeńska, rukola,
parmezan, oliwa
tomato sauce, mozzarella fior di latte, cherry tomatoes,
parma ham, rucola, parmesan, olive oil
Burrata verde: sos pomidorowy, nduja, burrata, 
pesto bazyliowe 
tomato sauce, nduja, burrata, basil pesto

Risotto grzybowe  
Mushroom risotto 
Risotto z pieczoną kaczką, karmelizowaną gruszką i
tymiankiem  
Risotto with duck, caramelized pear and thyme
Risotto z polędwicą z dorsza, zielonym groszkiem,
cukinią, brokułem bimi, ricottą bazyliową i prażonymi
pistacjami 
Risotto with cod loin, green peas, zucchini, bimi broccoli,
basil ricotta and roasted pistachios

Carbonara: sos śmietanowy, mozzarella fior di latte,
boczek, cebula czerwona, parmezan, jajko 
cream sauce, mozzarella fior di latte, bacon, red onion,
parmesan, egg
Diesel: mozzarella fior di latte, cukinia, krewetki, oliwa 
mozzarella fior di latte, zucchini, shrimps, olive oil
Di Capra: sos śmietanowy, mozzarella fior di latte, 
ser kozi, żurawina, orzechy włoskie, zioła 
z lawendą 
cream sauce, mozzarella fior di latte, goat cheese,
cranberries, walnuts, herbs 
with lavender
Galinacci: sos śmietanowy, mozzarella fior di latte, ser
kozi, kurki, boczek, tymianek 
cream sauce, mozzarella fior di latte, goat cheese,
chanterelles, bacon, thyme
Quatro Formaggi: mozzarella fior di latte, 
gorgonzola, parmezan, brie 
mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan, brie
Pizza Cesare: sos cesare, mozzarella fior di latte,
kurczak, boczek, anchois, sałata rzymska, parmezan 
Caesar sauce, mozzarella fior di latte, chicken, bacon,
anchovies, romaine lettuce, parmesan

Krewetki duszone w białym winie z pomidorkami cherry i
czosnkiem
Shrimps stewed in white wine with cherry tomatoes and garlic 
Carpaccio z polędwicy wołowej z kaparami, sosem
balsamicznym i parmezanem   
Beef Carpaccio with capers, balsamico sauce and parmesan 
Bruschetta z szynką parmeńską*, pomidorkami cherry, rukolą,
ricottą bazyliową i parmezanem
Bruschetta with parma ham*, cherry tomatoes, rucola, basil
ricotta and parmesan

PRZYSTAWKI / STARTERS

ZUPY / SOUPS

SAŁATKI / SALADS

ŚWIEŻE MAKARONY / FRESH PASTAS

DESERY / DESSERTS

Gałka lodów rzemieślniczych
Scoop of ice cream
Tiramisu 
Czekoladowe brownie z lodami waniliowymi 
i sosem borówkowym 
Chocolate brownie with vanilla ice cream and 
blueberry sauce
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RISOTTO
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PIZZA BIAŁA  / WHITE PIZZA 34 CM 
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PIZZA CZERWONA / RED PIZZA  34  CM
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*Lub wersja wegetariańska z marynowanym karczochem 
*Or vegetarian option with marinated artichokes

Sos pomidorowy/czosnkowy 50ml 
Tomato/garlic sauce 50ml 



VERMOUTH 100ml

GIN  40ml

GRAPPA  40ml

COGNAC 40ml

RUM  40ml

LIKIERY / LIQUEURS  40ml

TEQUILA  40ml

SINGLE MALT WHISKY 40ml

CIEPŁE / HOT
Americano / Espresso 
Espresso doppio 
Kawa biała / Coffee with milk 
Cappuccino 
Latte macchiato 
Flat white 
Herbata / Tea 
English breakfast / Earl grey / Zielona /
Jaśminowa / Biała brzoskwinia / Miętowa /
Owocowa
English breakfast / Earl grey / Green / White
peach / Gunpowder mint / Summer-fruits

14,-
16,-
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18,-
19,-
19,-
18,-

PIWO / BEER

Wawelskie Lager – lane / draft 0,5l 
Wawelskie Lager – lane / draft 0,3l  
Wawelskie Miód Malina 0,5l 
Wawelskie Pszeniczne 0,5l 
Wawelskie PILS 0,5l 
Wawelskie Ciemne 0,5l 
Budweiser Original 0,33l 
Corona 0,33l 
Nastro Azzuro 0,33l 
Cydr 0,33l 
Żywiec 0,0% (non-alcoholic) 0,33l 
Wawelskie bezalkohlowe 
<0,5% (non-alcoholic) 0,5l 
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MOJITO            
Rum, cukier trzcinowy, limonka, mięta, woda
gazowana 
Rum, cane sugar, lime juice, mint, sparkling water
WHISKEY SOUR 
Whiskey, sok z cytryny , syrop cukrowy,
wegańskie białko, Angostura 
Whiskey, lemon juice, sugar syrup, vegan egg
white, Angostura
BRAMBLE
Gin, likier jeżynowy, syrop cukrowy, sok z limonki,
jeżyny 
Gin, blackberry liqueur, sugar syrup, lime juice,
blackberries
PINA COLADA 
Rum, Malibu, mleko, sok ananasowy, syrop
kokosowy 
Rum, Malibu, milk, pineapple juice, coconut syrup
ESPRESSO MARTINI 
Wódka, espresso, likier kahlua, syrop cukrowy 
Vodka, espresso, kahlua liqueur, sugar syrup
HUGO SPRITZ 
Prosecco, syrop z kwiatu bzu, woda gazowana,
mięta, limonka 
Prosecco, elderflower syrup, sparkling water, mint,
lime
APEROL SPRITZ  
Prosecco, Aperol, woda gazowana, pomarańcza 
Prosecco, Aperol, sparkling water, orange

COCKTAILS
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WÓDKI CZYSTE / PURE VODKA 40ml
Absolut 
Chopin 
Finlandia 
Wyborowa 

21,-
25,-
22,-
19,-

BRANDY 40ml

Metaxa ***** 
Metaxa ******* 

25,-
29,-

Martini Bianco 
Martini Rosso 
Martini Extra Dry 

POLSKIE WÓDKI SMAKOWE 
POLISH FLAVOURED VODKA 40ml

Żołądkowa Gorzka 
Żubrówka Bison Grass 
Krupnik Pigwa 
Wiśniówka 

19,-
19,-
19,-
20,-

Olmeca Gold 
Olmeca Silver 

Glenfiddich 12 YO 
Glenmorangie 10 YO 
Talisker 10 YO 

ZIMNE / COLD

Lemoniada 0,33l 
Lemonade 1l 
Smaki: cytryna, malina, marakuja
Flavors: lemon, raspberry, passion fruit
Coca Cola / Cola Zero / Sprite / Tonic 0,25l 
Sok Cappy jabłkowy / pomarańczowy 0,25l 
Cappy juice apple / orange
Lemoniada Almdudler 0,35l 
Cisowianka niegazowana / Still water 0,3l 
Cisowianka perlage / Sparkling water 0,3l 
Cisowianka niegazowana / Still water 0,7l 
Cisowianka perlage / Sparkling water 0,7l 
Karafka wody z cytryną 1l / Carafe of water 
with lemon 1l 

WHISKY / WHISKEY 40ml

Ballantine’s Finest 
Chivas Regal 
Famous Grouse 
Jack Daniel’s 
Jack Daniel’s Honey 
Jameson 
Johnnie Walker Gold
Johnnie Walker Black 
Tullamore Dew 

21,-
25,-
23,-
24,-
24,-
23,-
54,-
24,-
22,-

Gordon’s 
Bombay Sapphire 
Beefeater Pink 

Grappa Bianca 

Hennessy Fine de Cognac
Hennessy V.S 
Hennessy X.O. 

Havana Club 
Havana Club Especial  
Dictador 12 YO 
Dictador 20 YO 

Amaretto 
Baileys Irish Cream 
Campari 
Cointreau 
Drambuie 
Jägermeister 
Kahlua 
Limoncello 
Malibu 
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32,-
34,-
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26,-

24,-
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Przy stolikach od 10 osób wzwyż, doliczamy opłatę serwisową w wysokości 10% wartości zamówienia.
For tables of 10 people or more, we add a service fee of 10% of the order value.
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